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vinoelegantenerorosso”

“max A3 2ante

0 A3 (aperto LxA: 420x297mm)

“ELEGANTE NERO E ROSSO”

vinoelegantenerorosso” o

r A4 2ante

CARTA VINI -
A4 (aperto LxA: 297x210mm)
“regula

ART.

2

FORMATO

ANTE
COD.

(o oo

Rosato 448 - Girlan
(Lagrein, Pinot Nero, Schiova)

Lombardia
Bonarda - Bentivoglio
(Bonarda)

Piemonte
Dolcetto D’Alba - Batasiolo

(Dolcetto)

Veneto

Refosco - Mosole
(Refosco dal Peduncolo Rosso)

Amarone Costasera - Masi
{Corving, Rondinella, Molinara)

Ripasso Classico - Le Poiane
(Corvina Veronese, Rondinella)

Toscana
Chianti C. Senesi Riserv
(Sangiovese, Merlot, Canaiolo,

a - Casabianc~
Colorino)

Sicilia

HO.RE.CA.
dal 1900



CARTA VINI - “ELEGANTE BORDEAUX”

FORMATO: A4 (aperto LxA: 297x210mm) o A3 (aperto LxA: 420x297mm)
ANTE: 2
COD. ART: “regular_A4 2ante_vinoelegantebordeaux” o “max_A3_2ante_vinoelegantebordeaux’

7 HORECA.

"_l//ﬁ!/ OlA

dal 1900
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A4 (apert ;
(aperto LxA: 297x210mm) o A3 (aperto LxA: 420x297mm)

FORMATO
ANTE

2

te_birraelegantemarmo’

” 0 umaX_A3 2an

birraelegantemarmo

4 2ante

r A

regula

TI:

COD. AR

BREWDOG PUNK IPA %m

ida e con schiuma abbondante
e le conferiscono un aspetto

BIRRA

olore giallo oro, limp

Birra dal ¢
da bolle piccole ch

sostenuta
pannoso.
Offre al naso degli aromi
Richiama dei sapori frutta
tropicali, seguifi da un‘amare
persiste in bocca. In seguito si riscon

Gradi 5,6°
Tipologia 1PA

Birra alla spina 40 <}
Prezzo m N—OO

pDury

frutti e di erbe.
pesca e | frutti
te forte che
o fruttato.

leggeri di fieno, di
ti che evocano la
zza relativamen
tra un retrogust

" HORECH
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CARTA BIRRE - “ELEGANTE SEMPLICE”

FORMATO: A4 (LxA: 210x297mm) o A3 (LxA: 297x420mm)
ANTE: Foglio singolo
COD. ART: “regular_A4_sing_birraelegantesemplice” o “max_A3_sing_birraelegantesemplice”

Z \-

5w CoHareo

ristorante

€ 5,00

Birra color giallo chiaro, bassa fermentazione, presenta al naso un ricco aroma di
Ml malto accompagnato da note floreali. ILfinale & erbaceo grazie ai luppoli tedeschi.

TIPOLOGIA FORMATO
GRADI

€ 5,00

Birra chiara con riflessi ambrati. Al naso si presenta fresca con profumi di erba
appena tagliata, agrumi e fiori. In bocca il luppolo e protagonista dopo un breve
ingresso di agrumi e frutta.

TIPOLOGIA FORMATO
GRADI

€ 5,00

Birra chara, ad alta fermentazione, dal bouquet maltato e fruttato tendente
# all'albicocca matura con lievi sentori di garofano. Al palato il luppolo risulta
), moderato, il corpo & medio e complesso.

— TIPOLOGIA FORMATO
GRADI

€ 5,00

Birra ambrata intensa, a bassa fermentazione, presenta al naso un profumo dolce
con leggere note di caramello e un forte aroma di malto. Al palato prevalgono
sentori di noci, frutta secca e frutta rossa matura.

TIPOLOGIA ForMATO EXHINY ./
GRADI

~

7 / M?&CA N
I VINICOLA E
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. 297x210mm)
TO: A4 (aperto LxA: 29
FORMATO.

ANTE: 3

' ntebianco”
lar_A4_3ante_ginelega
T: “reqular_A4 _
COD. AR

Note (), m,
e pompe/mi, distill
Prezzo €72,00

ix Perfetto 4; 9inepro italiano, arance SPagnole
ti seco do tradizioneA

FIFTy PUONDS
Emzm,;eaza Regno Unito

Q@ggg‘aag 43,50
Note 4/ 1350 prese,
insieme ad ung
&QQQ €72.00

Nta nette Note dj carda, 0mo
Speziaty dolce g;

m € Cumino,
Vanig/j, € canng,

/la.

HO.RE.CA.

"WN/ OLA

dal 1900

Venienzy Germania
Sradazione 72

Pro; Venienza Regno Unito
ﬁiddaa@e 472
| Note Decisam.ente conr
iy 9ineprog bilanciato d-
Prezzo € 12,00



FORMATO: A4 (aperto LxA: 297x210mm
ANTE: 3
OD. ART: “regular_A4_1anta_spiritsgiallo_grigio”; “reqular_A4_1anta_spiritsscuro’;
“regular_A4_3ante_spiritselegante’

11 tuo logo

Liquorl Liquiori
| Gin_| L

si apre all'olfatto con aromi vegetali di muschio,
foglia di pomodoro e resine.

GIN MARE €15.00 un'esplosione di ginepro e coriandolo, per virare poi

nel vegetale.

NIKKA FROM THE BARREL  €15.00
Si apre all'olfatto con aromi vegetali di
Nikka| from the Barrel € uniblend che muschio, foglia di pomodoro e resine.

. ]
nasce dall'unione dei single malt con i ¥ 5 5 GIN ELEPHANT €15.00
pasce dallunione AR TR L R OIS r e l ' l a r A 4 1 a n t a I rlt C( ’ ro e L S
di mela e note scure di ginepro accompagnano lievi
GIN ELEPHANT €15.00 accenni di agrumi in sottofondo. In bocca & morbido

NIKKA FROM THE BARREL €15.00 Gin elegante, ispirato allAfrica. Al naso o atrlaato!
Nikka from the Barrel & un blend che dolci sentori di mela e note scure di
e B TrE ot CiTsl ) (el Gt ginepro accompagnano note di agrumi. GIN BEEFEATER 24 €15.00
e = 8 Gin dal gusto secco e dall'aroma inconfondibile,
Whisky giapponesi. GIN BEEFEATER 24 =60 esprime af naso aromi di bacche di Ginapro, agrumi ¢
Gi dal t dall 5 mandorle tostate. L'assaggio gustativo & potente e
in dal gusto secco e dallaroma deciso
NIKKA FROM THE BARREL  €15.00 inconfondibile, esprime al naso aromi di
e T 0 el ¢ i B i bacche di ginepro, agrumi e mandorle GIN DEL PROFESSORE €15.00
nasce dall'unione dei single malt con i tostate MONSIEUR :
Whisky giapponesi. ispirato alla_produzione illegale di_alcolici
GIN DEL PROFESSORE €15.00 maschile, mcemra:o fonemgnu_e sulla nota del
Ginepro, con un GUsto secco 8 deciso.
NIKKA FROM THE BARREL €15.00 MONSIEUR
2T rormlthelba o lrantnlona ana Gin ispirato alla produzione illegale di GIN DEL PROFESSORE MADAME  €1500
dallnshat dattsingial rvial alcolici, maschile, incentrato fortemente Gin_ creato per omaggiare Ia tradizione_degli
nasce dall'unione dei single malt con i : chl speakeasy” americani, presenta al naso note floreall,
Whisky giapponesi sulla nota del ginepro, con un gusto i agrumi & erbe officinall L'assaggio & caratterizzato
da una struttura morbida ed elegante.
NIKKA FROM THE BARREL ~ €15.00 CIN DELPRORESSORE 51500 [ Rum !
Rikiaiftom; thelbarrel ssuniblend che Gin creato per omaggiare la tradizione I Whisky DIPLOMATICO ANEJO MANTUANO €15.00,
Whisky giapponesi o deoll Zspeakeasy” americanlipresenta al Rum Diplomatico Mantuano realizzato con la miscela di
y:glapp naso note floreali, di agrumi e erbe NIKKA FROM THE BARREL €15.00 rum invecchiati e distillati in alambicco a colonna. Si apre
officinali. Nikka from the Barrel & un blend che nmasce 8l Naso con profumi di frutta secca, arficcniti da note

speziate. Al palato risulta armonico e complesso, con

dall'unione dei single malt con i Whisky giapponesi. LN o
sentori di legno e vaniglia.

Al naso presenta con sentori di frutta fresca,

sciroppata e spezie dolci. L'assaggio @ incisivo con  BRUGAL EXTRA VIEIO €15.00
rimandi di caramella mou e vaniglia 5

B B haro rorm cormpless d varighn,
PLATTE VALLEY 100% CORN €15.00 tabacco e cuoio, con note forti di assa e legno tostal
B e N e st auotatis Srimonics o teaonal i cuel
oieletofigalinos TR pales RO LG oL oL - vioails rucchoro o canna'a dei
prevede solo I'uso di mais. Presenta sentori di latte in caramello, in un finale asciutto di cuoio.

MATUSALEM 7Y €15.00

Barcel6 Gran Anejo & un attraente rum

i A olvere e marshmallow. 1l sapore. olce
DIPLOMATICO ANEJO €15.00 caratterizzato da note di malto, Ieggsrmente oleosb con note diMAIS At wEl o) BARCELO GRAND ANEJO €15.00
MANTUANO clissealbis, vemlln, drtmele, Eese Barcel6 Gran Anejo & un attraente rum caratterizzato da
N : ' da fiuto e anice delicata. JIM BEAM RYE €1500  pote di malto, cioccolato, vaniglia, caramello, tabacco da
Rum Diplomatico Mantuano realizzato hisky Jim Beam Rye presenta un’ aroma di media  fiuto e anice delicata. Il sapore in bocca risulta morbido,
con la miscela di rum invecchiati e ABUELO 12Y €15.00 intensita con note legnose. Al palato <i & media  con sentori di moka e panna montata. Finale burroso con
ruttura, armonico e persistente, con retrogusto di  note di fr cca e caramell
distillati in alambicco a colonna. bt dalicato ed ntrlgante; dove feute di sttutturs, atmonlco s/ persltante; con etroglisto d ote di frutta secca e caramello.
BRUGAL EXTRA VIEJO €15.00 bosco, frutta secca e spezie donano un £ MATUSALEM 7Y €1500
sorso elegante. Il rum viene fatto CAOL ILA - 12Y €1500  Barcels Gran Anejo & un attraente rum caratterizzato da
Rum Brugal presenta al naso aromi invecchiare per 12 anni. '] " '] [ [ Si presenta al naso con aromi freschi e floreali, pepe,  note di malto, cioccolato, vaniglia, caramello, tabacco da
cemn\ess\f di \éamg\‘ne, tabalcco e cuoio, miele e cloccolato fondente, avvolti da una nuvola i fiuto e anice delicata. Il sapore in bocca risuita morbido,
con note forti di melassa e legno tostato ACIQUE RESERVE fumo e intense note iodate. Ampio e complesso al  con sentori di moka e panna montata. Finale burroso con
e sentori. CACIQUE 500 S| L palato, ricco di sfumature dolci e speziate e con lungo note di frutta sec e caramello.
Questo Ron, dawvero particolare, non & finale dove torna a pieno titolo la torba.
6 GRAND ANEJO  €15.00 mai uguale a sé stesso: il periodo di — — — — ABUELO 12Y €15.00
LA a AKASHI RED OAK €15.00 S

invecchiamento in botti di rovere varia dai
2 agli 8 anni, a seconda delle condizioni
climatiche e dell'andamento stagionale.

Rum delicato ed intrigante, dove frutti di bosco, frutta
secca e spezie donano un sorso elegante. Il rum viene fatto
invecchiare per 12 anni in botti di rovere che prima
contenevano Bourbon.

Barcel6 Gran Anejo & un attraente rum
caratterizzato da note di malto,
cioccolato, vaniglia, caramello, tabacco
da fiuto e anice delicata.

Single malt prodotto in Giappone, si pr
note fruttate e sentori di vaniglia,
al palato, con leggere
corze d'arancia, ha un finale lungo e
legnoso.
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