Erdinger
WEISSE

CARTA DI IDENTITA

i FORMATO: 50 cl

@ PROVENIENZA: Germania
FERMENTAZIONE: Alta
GRADI ALCOLICI: 5,3 %
STILE: Weisse
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Erdinger Weissebier e un'ottima rappresentante delle birre di
frumento. Offre al naso dei leggeri aromi di malti piu marcati di lievito
con forti note di spezie come chiodi di garofano e profumi che
ricordano la banana matura, agrumi e note di frumento. Al palato
troviamo cosi dei sapori tipici di lievito che evocano spezie e
bananna, e tocchi fruttati di agrumi e note di frumento.
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